
Menu " Taste of 47 " ￥3800 

Stuzzichino
Antipasto

Primo Piatto
Secondo piatto
Dolce

・パーネ カラザウ   フォルマッジョのディップ
・驚異的マッシュルームのアーリオ エ オーリオ
・蛸とセロリのマリネ カラスミのパウダー
・“ヴィテッロ トンナート” 仔牛とツナソース
・マダガスカル胡椒と石垣島胡椒のカチョ・エ・ぺぺ 
・ミニ・クロスバーグ 和山葵
・＜チョイス＞

Cichetti
・パタティーナ (イタリア風ポテトチップ）トリュフの香り
・２４年熟成生ハム "サンダニエール " ×果実
・オリーブのリピエノ (オリーブの詰め物 )
・やんばる鶏レバームース 生姜のコンフィチュール
・アンチョビとキャベツのアーリオ オーリオ
・島野菜ののコンポスタ

・蛸とセロリのマリネ カラスミのパウダー

Antipasto Freddo
・伊産ブッファラとぴりなトマトのカップレーゼ 自家製ジェノベーゼ

・マグロの炙り タリアータ仕立て 山葵タルタル
・県産ケールのサラダ あぐー豚のベーコン　濃厚シーザーを絡めて
・サラダ ヴェルデューラ　47ドレッシング
・“ヴィテッロ トンナート” 仔牛とツナソース

Antipasto Caldo
・富士山の麓 驚異的ジャンボマッシュルームのステーキ
・島ダコのステーキ 温かいレンズ豆のサラダ
・フォアグラ白味噌漬けのステーキ

・貝！貝！貝！

・フリット・ミスト すだちの香り
・沖縄県産野菜のオーブン焼き バーニャカウダソース

Secondi Piatti
・壱岐直送鮮魚のズッパ・ディ・ペッシェ

・骨付仔羊のミラネーゼ 香草パン粉を纏って
・骨付き宮城さんのあぐー肩肉 味噌のラビゴット　　g
・豪産牛の塩麹ハラミのステーキ ２００g
・宮城県産・漢方和牛ランプのステーキ トリュフ塩と共に１００g 
・赤毛和牛とフォアグラの "クロスバーグ " 和山葵 　　g
・<スペシャリテ > “ポッロ・アロスト４７” 雛鳥のロースト 

Pasta
・ キャビアの冷製カペリーニ 赤牛のコンソメジュレ (30g)
・マダガスカル胡椒と石垣島胡椒のカチョ・エ・ぺぺ 
・鮪カラスミと野菜のアーリオ・エ・オーリオ リングイネ
・驚異的マッシュルーム タリオリーニ <ピエモンテのメモリエ >
・アサリとアオサのビアンコ スパゲッティ
・カラブリア産ンドゥイヤのアラビアータ仕立て スパゲッティ
・赤牛ミートボールとムール貝のポモドーロ リングイネ
・ぴりなファームのミニトマトのポモドーロ スパゲッティ
・ハニーライムとゴルゴンゾーラのパンナ フェットチーネ
・烏賊とジャガイモ　自家製ジェノベーゼ　

・島さざえのパスタ 醤油風味の肝バターソース
・古宇利島の生雲丹のパスタ　レモンのゼスト

Dolce
・本家のティラミス ～サルデーニャ島直伝～
・沖縄県産塩プリン

・パイナップルのロースト　ココナッツのソルベ　バジルのアクセント

・ジェラート各種
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